
Wie entsteht dieses Projekt

Michelangelo Pistoletto und Love Difference,
Künstlerische Bewegung für eine
Intermediterrane Politik, stellen auf der 51.
Biennale der Kunst in Venedig sowie auf dem
World Summit on the Information Society in
Tunis einen neuen Eisgeschmack vor.

Es handelt sich hierbei um ein Halva- Eis,
welches aus einer Sesampaste hergestellt
wird, die in den arabischen Ländern des
Mittelmeers sowie im Balkan verwendet wird.
Das Rezept für jenes Eis wird durch die freie
Verbreitung der vorhandenen Kenntnisse
geboren, der so genannten Logik des „free
knowledge“. Dieses Eis Love Difference stellt
einen Kulturpaß dar, der mittels des
Geschmackes die verschiedenen Kulturen des
Mittelmeerraumes einander näher bringt.

Die Idee dieses Eises führt dazu eine
„Patisserie“ zu kreieren, die alle Regionen des
Mittelmeerraumes einbezieht und kreativ
kulturelle Beziehungen fördert, die
Verschiedenheiten zu schätzen wissen.

Beschreibung des Projektes

Love Difference ruft einen „Open Call“ aus,
um Rezepte und weitere kreative Beiträge für
die Verwirklichung einer neuen Süßigkeit zu
sammeln, um letztendlich ein Netzwerk
Patisserien Love Difference zu schaffen. Ein
Ort wo sich die Verschiedenheiten begegnen
und es ermöglicht wird, jene einzelne
geschmacklich kennenzulernen. Diese
Leckereien stellen mit den Zutaten, der
Verarbeitung, der Verbreitung, dem „food
design“  sowie der Übertragung des Konzeptes
das unterschiedliche Miteinander dar. Diese
Produkte werden durch eine Jury - die aus
Herr Bruno Corà, Herr Michelangelo Pistoletto
und weiteren Persönlichkeiten der Kunst - und
Gastronomiewelt besteht - auserwählt.
Die auserwählten Leckereien werden dann
anlässlich des Gelato Love Difference i dolci
come passaporto culturale (Love Difference

Eis und Süßwaren als Kulturpaß) im Rahmen
der Ausstellung „Cittadellarte Pistoletto e il
Terzo Paradiso“ (Cittadellarte Pistoletto und
das Dritte Paradies) im CAMeC, Zentrum für
Moderne und Zeitgenössische Kunst der La
Spezia, vom 22. bis zum 24. Februar 2008
vorgestellt. Zuständig für diese Ausstellung
ist Herr Bruno Corà. Die Createure der Rezepte,
sowie die Koordinatoren von Love Difference
und Herr Michelangelo Pistoletto werden zu
diesem Anlass über das Projekt der Patisserie
Love Difference sowie der künstlerischen und
kulinarischen Kooperation diskutieren.

Promotoren

Dieses Projekt wird von Love Difference,
Cittadellarte – Fondazione Pistoletto, in
Mitarbeit des Museum Zeitgenössischer Kunst
von La Spezia gefördert.

An wen wendet es sich

Das Projekt richtet sich an Künstler, Konditoren,
Köche sowie kreative Interessierte, die durch
die Realisierung der - bis dahin - nicht
veröffentlichen Süßwarenrezepte einen
kulturellen Austausch und Dialog anregen
wollen, welcher dann durch die Patisserie
Love Difference in den Mittelmeerländern
gefördert wird. Es werden diejenigen Autoren
begünstigt, doch nicht bevorzugt, die bereits
einen Vertriebsweg gerfunden haben, sei es
eine Konditorei, ein Restaurant, ein Café oder
ähnliches.

Teilnahmebedingungen

Die Teilnehmer müssen bis zum 17. Januar
2008, und nicht später, folgende Dokumente
einreichen:

_ Konzept des Produktes (Motivationen,
welche Rolle spielen die Elemente die, die
Leckerei, Trägerin eines interkulturellen
Dialoges, ausmachen)

_ Rezept (Zutaten, Mengenangabe,
Vorbereitungszeit und Verfahrensweise)

_ Lebenslauf des Createures, bzw. der

Createure
_ Ausgefülltes Teilnahmeformular (herunter

zuladen in www.lovedifference.org

Eine Jury, bestehend aus Herrn Bruno Corà,
Herrn Michelangelo Pistoletto und weiteren
Persönlichkeiten der Kunst – und
Gastronomiewelt, wird die besten Vorschläge
auswählen und die Verfasser der selbigen,
einladen am Gelato Love Difference e i dolci
come passaporto culturale (Love Difference
Eis und Süßwaren als  Kulturpaß) vom 22. bis
zum 24. Februar 2008 im CAMeC, Zentrum
für Moderne und Zeitgenössische Kunst der
La Spezia, teilzunehmen.

Love Difference  stellt eine Quote für die
Reisen (Höhe variabel je nach Herkunft der
Teilnehmer, siehe Tabelle im Anhang) und die
Unterkunft in Höhe von 250 euro, für die
Verfasser der zehn besten Rezepte zur
Verfügung. Einsendeschluss ist der 17. Januar
2008, 18.30 Uhr italienischer Zeit.

Die Ergebnisse werden auf der Love Difference
Website veröffentlicht und bis zum 21. Januar
2008, 18.30 per email geschickt.

Sprachen

Die Vorschläge müssen in einer der folgenden
Sprachen eingereicht werden: italienisch,
englisch, französisch, deutsch oder spanisch.
Das Event Gelato Love Difference  e i dolci
come passaporto culturale (Love Difference
Eis und Süßwaren als  Kulturpaß) wird auf
Englisch gehalten.

Kontakte

Die Bewerbungen werden entweder per email
an: tastedifference@lovedifference.org
oder per Post an:

Love Difference,
Cittadellarte-Fondazione Pistoletto
Via Serralunga, 27 - 13900 Biella (BI), Italia

T: (39) 015 0991456  |  E: info@lovedifference.org

OPEN CALL
PATISSERIE LOVE DIFFERENCE

Gastronomie stellt eine hervorragende Möglichkeit
dar, um kreative interkulturelle Begegnungen zu
fördern und somit den Wert der kulturellen
Unterschiede zu begreifen. Love Difference lädt
dazu Konditer, Köche und Künstler ein, um
Süßigkeiten zu kreieren, die die Patisserie Love
Difference im Mittelmeerraum verbreiten.

www.lovedifference.org

Deadline 17 Januar 2008




